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Co jsou Velikonoce? Proļ je slav²me? 
 
NEJVŉTĠĉ SVĆTEK V ROCE  
Slavnost Kristova zmrtvĨchvst§n² je pro kŚesŠany nejvŊtġ²m sv§tkem. PŚipom²n§me si, ģe P§n Jeģ²ġ kvŢli n§m 
zemŚel na kŚ²ģi. DŢleģit® ale je to, ģe u Jeģ²ġovy smrti to neskonļilo. Protoģe Jeģ²ġ je BŢh, je silnŊjġ² neģ smrt, a 
proto vstal tŚet² den z mrtvĨch. A to je ta nejvŊtġ² radost Velikonoc!  
 
PŚed kostelem se zapaluje oheŔ 
V noci na velikonoļn² nedŊli se pŚed kostelem rozhoŚ² oheŔ. Lid® se u nŊj shrom§ģd² a rozsv²t² velikonoļn² sv²ci 
ï paġk§l. Pak vejdou do tmav®ho kostela. Od paġk§lu se postupnŊ zapaluje v²c a v²ce sv²ļek, lid® je nesou v 
rukou a noc se od nich rozjasn². Zaļne se zase zp²vat, rozezvuļ² se zvony i varhany. Ti, kteŚ² ned§vno poznali 
Jeģ²ġe, jsou ve vodŊ pokŚtŊni. Kristovo svŊtlo pŚem§h§ tmu v srdci ļlovŊka a 
voda smĨv§ hŚ²chy. Na tv§Ś²ch lid² z§Ś² radost. 
 
Jeģ²ġ zemŚel a zase ģije! Nemus²me se b§t 
A proļ to vġechno? Marie Magdal®na to vŊdŊla jako prvn². MŊla Krista opravdu 
r§da, a kdyģ vidŊla, jak umŚel, velice truchlila: smrt vġechno niļ²! V nedŊli r§no 
ġla smutnŊ k jeho hrobu. Naġla ho vġak pr§zdnĨ. ZmatenŊ se otoļila aé st§l 
tam ģivĨ Jeģ²ġ a vl²dnŊ Śekl: ĂMarie!ñ Naplnila ji velik§ radost. On ģije! I 
Magdal®na zaļala znovu ģ²t. Jeģ²ġ ji, plnou nadŊje, poslal za ostatn²mi. Ut²kala 
jim to vypovŊdŊt: ĂP§n vstal! Tolik lid² zachr§nil od rŢzn®ho zla, tr§pen² a hŚ²chu, 
vģdyŠ jsme to vidŊli. A teŅ pŚemohl i smrt! Nemus²me se b§t!ñ To je poselstv² 
Velikonoc. 

PŚevzato z www.vira.cz 

 

PŚ§n²ļka pro Charitu 

Naġi ģ§ci napŚ²ļ roļn²ky malovali velikonoļn² pŚ§n²ļka pro Charitu. Celkem jsme jich odevzdali pan² 
Kolajov® kolem stovky. VŊŚ²me, ģe udŊlaj² radost vġem, kteŚ² v dobŊ sv§tkŢ jsou nemocn² nebo 
osamocen². 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

  



 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PŚ²bŊh na vyjmenovan§ slova po L ï 3. roļn²k 

 

 

 

 

 

 

 



  



 

  



  



TvoŚ²me ve ġkoln²m klub u 
 

I do ġkoln²ho klubu pomalu pŚich§z² jaro. Okna rozkvetla tulip§ny, zat²m 
pap²rovĨmi, oģivli je tak® motĨli. M²sto zimn²ho zasnŊģen®ho stromu zaļal 
vznikat jarn². KaģdĨ pŚiloģil ruku k d²lu. NŊkdo maloval samotnĨ strom, jin² 
zase l²stky a kvŊty, na vŊtv²ch se usadili i pt§ci. Krm²tko ze zimy n§m 
pŚipom²n§, ģe zima se moģn§ jeġtŊ ¼plnŊ nevzdala sv® vl§dy. Ale my v²me, 
ģe jaru bude muset ustoupit tak jako tak. Vġichni uģ se v klubu radujeme ze 
sluneļn²ch paprskŢ. Tak® douf§me, ģe se v§m naġe spoleļn® d²lo l²b². 

Anna HŚ²bkov§ a klub²ci 

 

 

 

 

 

 

  



Zimn² olympijsk® hry 
 

V ¼noru se konaly zimn² olympijsk® hry. PŚi t®to pŚ²leģitosti byla na chodb§ch ġkoly pro ģ§ky pŚipravena 
olympijsk§ hra. Jedn²m z ¼kolŢ bylo sloģit kr§tkou b§sniļku o zimn²ch sportech. 
Tady je vĨbŊr tŊch nejpovedenŊjġ²ch: 
 
Vem si lyģe, pŢjdem do hor, 
neber si to jako horor.  
Je to vŊtġ² z§bava, 
neģ se doma schov§vat. 
AlģbŊta Maruġ§kov§, Veronika Ors§gov§, Terezie Vrtalov§, 5. roļ. 

 
Jedu, jedu ze svahu, 
snad nejsem v z§kazu. 
Lyģe to je moje l§ska,  
moģn§ potk§m dŊdu Mr§zka. 
Sofie Folvarļn§, 4. roļ. 

 
Lyģov§n² to je prima, 
neobjev² se tam hl²na.  
Je tam jenom sn²h, 
jedem na lyģ²ch.  
Roz§rie Ļadanov§, JustĨna DŚ²malov§, Michaela Pancisynov§, 3. roļ. 

 
Na olympi§dŊ se lyģuje. 
Pamatuj! Tam se nemaluje! 
Vġude sn²h a vġude mr§z. 
Bacha je tam sr§z! 
Skokan obecnĨ se pŚiġel pod²vat, 
jak se sk§ļe na lyģ²ch.  
Magdal®na Perutkov§, Eliġka Pup²kov§, 4. roļ. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lyģov§n², to je z§bava. 
Lyģov§n², to je zaj²mav§ vŊc. 
Oblouļek po oblouļku, 
sjedu celou sjezdovku.  
A tak jezd²m zas a zas, 
aģ ji sjedu desetkr§t. 
Valentina Petrov§, 4. roļ. 

 
Zima je prima, 
dokud to nerozt§v§. 
Jup²! Jup²! 
Zima je prima.  
Vil®m PetrovickĨ, 2. roļ. 

 
H§danka: O jak®m olympijsk®m sportu jsou tyto 
dvŊ b§sniļky? 
Lyģe, lyģe, lyģov§n², 
N§ladu ti vģdycky sprav². 
Puġkou se tam stŚ²l²  
a mnŊ se to l²b². 
Verunka Fojt²kov§, Am§lka Ļtvrtkov§, 1. roļ. (biatlon)  
 

BŊģky to jen bŊģ²ġ,  
dok§ģe to kaģdĨ hlemĨģŅ. 
NŊkdy se i stŚ²l² 
a nŊkdo u toho i ġ²l². 
Lucie Vrtalov§, 3. roļ. (biatlon)  



 

 

 

 

 

 



R®bus od tŚeŠ§kŢ 

Uhodneġ, kterou kvŊtinu dŊti nakreslily? 
  



Knihovnick® ok®nko é aneb co si mŢģu vypŢjļit ve ġkoln² knihovnŊ 
 

RozjeŅ to! Radek Chajda  (od 11 let ) 

50 ¼ģasnĨch voz²tek pro mal® konstrukt®ry 
 

Kniha RozjeŅ to! pŚin§ġ² 50 spolehlivĨch a z§bavnĨch projektŢ na t®ma pohybu. 

Vyrob²te si skvŊl® samohyby pŚev§ģnŊ z odpadn²ho materi§lu, jako jsou PET lahve 

a pr§zdn® krabice. Budete postupovat od nejjednoduġġ²ch modelŢ aģ po n§roļnŊjġ² 

vĨrobky, k nimģ se Śad² model turb²ny ļi elektromobil. 

KromŊ n§vodŢ na vĨrobu obsahuje kaģd§ kapitola i technick® zaj²mavosti a vŊdeck§ 

fakta. 

Dozv²te se napŚ²klad: 

* jak funguj² rŢzn® druhy motorŢ 

* jak® vĨhody a omezen² maj² turb²ny 

* kter§ jsou nejrychlejġ² vozidla na svŊtŊ 

* jak je moģn® jet po jedin®m kole 

* jak se vzn®st na vzduchov®m polġt§Śi 

 

 

Poprask ve starovŊk®m řecku, Camille Gautier , Margaux Carpentier  (od 8 let)  

Jedno spiknut², ļtyŚi podezŚel² 

  

V²tej ve starovŊkĨch At®n§ch! Schyluje se k velkĨm slavnostem ï nejdŢleģitŊjġ² 

spoleļensk® ud§losti roku ï ale nŊjac² dareb§ci se to snaģ² pŚekazit! Pouze ty mŢģeġ 

pŚekazit spiknut² a zachr§nit n§s vġechny pŚed hnŊvem bohŢ! Na nic neļekej a 

pusŠ se do vyġetŚov§n², kter® provŊŚ² tv® detektivn² schopnosti. V²tejte v At®n§ch 

pŚed t®mŊŚ 2500 lety. 

Zat²mco se obyvatel® pŚipravuj² na velk® slavnosti, mŊsto je ohroģeno hroznĨm 

spiknut²m! Ale ty mu urļitŊ pŚijdeġ na zoubek! Neztr§cej ani minutu: projdi ulice 

mŊsta, vyŚeġ h§danky, kter® potk§ġ a zapoj svŢj mozek, aby byl vin²k vļas odhalen! 

 

 

Tajenka        
   
1. Troub²ġ t²m é 
2. UmĨv§ġ si v tom ruce é 
3. Je to svŊtlo na stojanu é 
4. Jak® je mŊsto ve vyjmenovanĨch slovech po M é 
5. PestrobarevnĨ pt§k é 
6. Vyr§b² se to ze dŚeva é (vyjmenovan§ slova po B) 
7. Kr§j²ġ t²m é 
 
 
 
 
Tajenka: _____________________________     Rudolf Vajgl, 3. roļ. 
 

ééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééééé.. 

NadŊje je stav ducha, kterĨ d§v§ smysl naġemu ģivotu. NadŊje nen² pŚesvŊdļen², ģe nŊco dopadne dobŚe, 

nĨbrģ jistota, ģe nŊco m§ smysl ï bez ohledu na to, jak to dopadne.  

V§clav Havel 

 1.               

 2.                  

 3.              

4.                  

 5.                 

6.                 

 7.            

https://www.albatrosmedia.cz/autori/8274674/radek-chajda/
https://www.albatrosmedia.cz/autori/57639767/camille-gautier/
https://www.albatrosmedia.cz/autori/57639779/margaux-carpentier/
https://www.albatrosmedia.cz/tituly/60624785/poprask-ve-starovekem-recku/#productGallery
https://www.albatrosmedia.cz/tituly/60624785/poprask-ve-starovekem-recku/#productGallery
https://www.albatrosmedia.cz/tituly/55081059/rozjed-to/#productGallery
https://www.albatrosmedia.cz/tituly/60624785/poprask-ve-starovekem-recku/#productGallery


KuŚe na citronu s ļesnekem 

Ingredience:  
kuŚec² kousky (dle libosti) 
2-3 citr·ny 
ļesnek 
sŢl, pepŚ 
hladk§ mouka 
paprika ï mlet§ 
m§slo nebo olej 
s·jov§ om§ļka, ev.  j²ġka 
Na pŚ²lohu: brambory, km²n, olej, paģitka 
 
Postup : 
Do pek§ļku d§me trochu m§sla ļi oleje. PŚiprav²me si smŊs na obalov§n²: hladk§ mouka, sŢl, pepŚ, trochu 
papriky. KuŚec² kousky je tŚeba trochu posolit,  potŚ²t ļesnekem, pokapat citronem a 
obalit v obalovac² smŊsi. Potom maso naskl§d§me do pek§ļku kŢģiļkou dolŢ (aby pŚi 
n§sledn®m obr§cen² byla kŢģe nahoŚe) a trochu (ne moc) pokapeme tukem (m§slo, 
olej). Peļeme v troubŊ asi pŢl hodiny pŚi menġ² teplotŊ (cca 150 - 180 ÁC). Nemus² se 
pŚikl§pŊt. Mezit²m pŚiprav²me smŊs na pol®v§n²: ļtvrt hrneļku oleje, citronov§ ġŠ§va z 
cel®ho citronu (ev. trochu citr. kŢry), 1-2 strouģky rozetŚen®ho ļesneku, mŢģeme 
pŚidat i trochu s·jov® om§ļky. Kousky v pek§ļku otoļ²me a polijeme smŊs². Peļeme 
dalġ²ch 30 minut. Na maso je moģn® poloģit jeġtŊ trochu m§sla. BŊhem peļen² maso 
podl®v§me, nepol®v§me (aby bylo kŚupav®). Om§ļku v lze jeġtŊ zahustit j²ġkou.  
 
PŚ²loha: brambory uvaŚ²me ve slupce, pot® oloupeme. Velk® brambory rozkroj²me, 
trochu posol²me a pokapeme olejem. PŚid§me napŚ. petrģel a poŚ§dnŊ prom²ch§me. 

OsvŊdļenĨ recept od babiļky 

 

 

ObloģenĨ chl®b s tvarohovou pomaz§nkou s peļenĨmi rajļaty a cuketou 

Suroviny:      Na dokonļen²:  
250 g tvarohu    pl§tky chleba  
lģiļka uzen® papriky 
ġpetka chilli (dle chuti) 
sŢl, pepŚ 
2 strouģky ļesneku 
olej na osmahnut² 
lģiļka dĨŔovĨch sem²nek 
200 g cherry rajļ§tek 
1 menġ² cuketa 
 
 
Postup:  
Tvaroh sm²ch§me s paprikou, chilli a sol². Cuketu, dĨŔov§ sem²nka a rajļata nakr§j²me na kousky a osmahneme 
na p§nvi s olejem. PŚid§me ļesnek vcelku pro vŢni a opepŚ²me. Kr§tce op®k§me a nakonec osol²me. Ļesnek 
vyjmeme. OchucenĨ tvaroh namaģeme na opeļenĨ chl®b, poklademe opeļenou zeleninkou a serv²rujeme. 
               
             Zdroj: Kluci v akci 
  



Propojen² ļesk®ho jazyka a vĨtvarn® vĨchovy 
DŊti psaly slova, kter§ se poj² s Velikonocemi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 



Ve vĨtvarn® vĨchovŊ zpracov§vali ģ§ci velikonoļn² t®ma. Ģ§ci IX. tŚ²dy vyzkouġeli obr§zek 
kŚ²ģe s 3D efektem a ģ§ci 8. roļn²ku kreslili tuģkou portr®t Jeģ²ġe.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

              

             

   

 

                         

                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


